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« Produire un pain et une farine de 
qualité dans le respect de 
l’environnement et des acteurs 
économiques de la filière agricole, telle 
est la finalité du programme Produit 
du Terroir. »

Jean Muller.

« Du Grain au Pain »



Agriculteurs – Meunier – Boulangers
Des acteurs de proximité pour un pain de qualité.

✓ 100% de blés de qualité boulangère certifiés de culture raisonnée.

✓ Traçabilité complète du grain au pain.

✓ Limitation de l’utilisation d’engrais et de produits phytosanitaires

✓ Garantie sans épandage de boues d’épuration.

✓ Zéro pesticides de stockage.

✓ Circuits courts préservant l’environnement.

✓ Inscrit dans un programme encourageant la biodiversité.

✓ Juste rémunération de la filière.

✓ Contrôlé par un organisme indépendant et la Chambre d’Agriculture.

Du blé au pain, partenaires d’une filière responsable.
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