
L’INNOVATION INSPIREE PAR LA NATURE



Notre mission est de vous accompagner
dans votre développement d’innovations

2,5% CA investi en R&D 
99 Filiales dans  

70 Pays

64 Sites de 
production

dans 46 Pays

82 Centres
d’innovation
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ACTEUR MONDIAL 
DANS L’AMÉLIORATION DU PAIN

Intégration verticale



ENZYMES SONT PRODUITES PAR FERMENTATION
PRESENTS DANS TOUS LES ORGANISMES VIVANTS



EN BOULANGERIE, LES ENZYMES SONT PRESENTES DANS …

La farine La levure Les correcteurs

http://www.google.be/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwj5h4PckcHQAhVFFiwKHdxGAYEQjRwIBw&url=http://www.farinex.ca/nutrition/products/additive/bread-additifs/puratos-soft-r-alpaga-bread-emollient-075-1-25-kg&bvm=bv.139782543,d.bGg&psig=AFQjCNElN_MCWhiSD6tQkup5KuqfFJf1dg&ust=1480068155749796


170 collaborateurs 20 R&D

100% dédiés à la boulangerie
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ANTARCTIC YELLOWSTONE HUNAN FOREST



L’INNOVATION INSPIREE PAR LA NATURE

ANTARCTIC



Activité enzymatique optimale dans les pâtes froides.

DÉCOUVERTE D’UNE NOUVELLE 
FAMILLE DE XYLANASES



Un type unique de xylanases (famille 8) à activité 
enzymatique optimale à des températures de pâtes froides



Une Performance optimisée
dans des process à froid

 Cru Surgelé
 Prépoussé surgelé

Des applications boulangères multiples



YELLOWSTONE
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Améliorant la mâche courte
mais sans effet négatif sur le volume 

final ni sur la résilience de la mie

DECOUVERTE D’UNE PROTEASE THERMOSTABLE 



Une protéase qui améliore la mâche sans 
effet négatif sur le volume et la résilience



De multiples applications 

Réduction de 
la matière grasse

Dans les produits de 
boulangerie fine

Amélioration
de la texture 

Pour les produits moelleux, longues
conservations

Amélioration de la micro-ondabilité
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HUNAN FOREST



Il est temps de passer à un nouveau 
chapitre dans l’histoire de la 

découverte d’enzymes



DECOUVERTE D’UNE 
NOUVELLE PHOSPHOLIPASE

Compatible avec 
toutes les MG

Mie plus fine et 
blanche 

Moelleux
initial

Moelleux
prolongé



ACTEUR MONDIAL 
DANS L’AMÉLIORATION DU PAIN

Intégration verticale

Innovation inspired by nature


